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giới thiệu
Được thành lập vào năm 2018, Detech Coffee, một doanh nghiệp do phụ nữ 
lãnh đạo tại Sơn La, Việt Nam, và là nhà sản xuất lớn thứ 4 trong khu vực miền 
Bắc. Chúng tôi cam kết quảng bá nguồn gốc Sơn La, mang đến sản phẩm cà 
phê Arabica chất lượng cao, đồng thời thúc đẩy sự bền vững và nâng cao bình 
đẳng giới.

Tại Detech Coffee, chúng tôi áp dụng phương pháp trồng xen canh cây cà 
phê Arabica với cây macca, cây keo dậu và các cây thân gỗ. Phương pháp này 
không chỉ làm tăng sự đa dạng sinh học mà còn giúp giảm thiểu đáng kể lượng 
carbon được thải ra. Các đối tác quốc tế của chúng tôi đóng vai trò quan trọng 
trong việc giới thiệu các giống cà phê chống chịu biến đổi khí hậu tới Sơn La, từ 
đó nâng cao thêm các thực hành bền vững.

Quy mô hoạt động của chúng tôi không chỉ giới hạn ở tỉnh Sơn La mà còn mở 
rộng tại Hưng Yên và Hà Nội. Đặc biệt, hệ thống cơ sở chế biến bao gồm nhà 
máy chế biến ướt tại Sơn La, nơi thực hiện các công đoạn sơ chế ban đầu, và 
nhà máy chế biến khô tại Hưng Yên, đảm nhiệm vai trò hoàn thiện sản xuất.

Chúng tôi cung cấp nhiều dòng sản phẩm cà phê Arabica, đáp ứng các yêu 
cầu về chất lượng và chứng nhận. Các sản phẩm chính của chúng tôi bao gồm:

•	 Cà phê thương mại
•	 Cà phê chứng chỉ
•	 Cà phê đặc sản

Năng lực chuyên môn trong ngành cà phê đã giúp chúng tôi xây dựng được 
mối quan hệ hợp tác với nhiều khách hàng toàn cầu, bao gồm các đối tác tại 
Mỹ, Đức, Pháp, Anh, Italia, Trung Quốc, Ấn Độ, Nhật Bản và nhiều quốc gia 
khác. Chúng tôi có kinh nghiệm xử lý toàn bộ các chứng nhận cần thiết cho 
hoạt động nhập khẩu và xuất khẩu, giúp rút ngắn thời gian xử lý và đảm bảo 
giao hàng nhanh chóng.
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Tầm nhìn
Trở thành đơn vị hàng đầu về sản xuất, chế biến, và xuất khẩu cà phê Việt Nam 
đặc sản và chứng nhận -  nâng tầm vị thế cà phê Việt trên thế giới. Đồng thời, 
góp phần nâng cao vai trò của phụ nữ trong chuỗi cung ứng cà phê bền vững.

sứ mệnh
Sứ mệnh của chúng tôi là mang cà phê Việt Nam chất lượng đến với thế giới, 
làm nổi bật hương vị và nét đặc trưng của những hạt cà phê quê hương. Để 
thực hiện điều này, chúng tôi tập trung vào:

•	 Đổi mới trong quy trình chế biến được kiểm soát tỉ mỉ, nghiêm ngặt
•	 Phát triển nông nghiệp bền vững và công bằng
•	 Tạo cơ hội cho phụ nữ tham gia vào toàn bộ chuỗi sản xuất
•	 Xây dựng mối quan hệ tin cậy và minh bạch giữa người trồng và khách 

hàng

Với tinh thần không ngừng đổi mới vì chất lượng, cam kết thúc đẩy bình đẳng 
giới và phát triển bền vững, chúng tôi muốn gia tăng vị thế cà phê Việt Nam - 
trở thành lựa chọn hàng đầu của những chuyên gia và người yêu cà phê trên 
toàn thế giới.
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Ban lãnh đạo

Với khát vọng trở thành đơn vị tiên phong trong 
chế biến, cung cấp và xuất khẩu cà phê Việt Nam 
chất lượng cao, các nhà sáng lập Detech Coffee 
quyết tâm nâng cao vị thế và sức ảnh hưởng của 
cà phê Việt Nam trong chuỗi cung ứng toàn cầu.

“Với phương châm “Lao động là vinh quang”, tôi luôn ấp ủ khát vọng xây dựng 
một cộng đồng cà phê bền vững, đóng góp thiết thực vào sự phát triển của con 
người và xã hội”.

TS. đào văn tám
NHÀ ĐỒNG SÁNG LẬP,
GIÁM ĐỐC KHÔNG ĐIỀU HÀNH
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Được thúc đẩy bởi niềm tin “Cà phê là công nghệ,” tiến sĩ Đào Ngọc Anh đã 
sáng lập Detech Coffee với niềm tin mãnh liệt vào chất lượng của cà phê Việt 
Nam. Tầm nhìn của bà là tạo ra một cuộc cách mạng trong ngành cà phê 
Arabica của Việt Nam với mô hình “Từ nông trường đến tách cà phê” hoàn toàn 
tự động, ứng dụng công nghệ tiên tiến để nâng cao vị thế của Việt Nam trên thị 
trường cà phê toàn cầu. Nhờ sự cống hiến và đổi mới của mình, bà Ngọc Anh 
đã đưa Detech Coffee vào vị trí dẫn đầu ngành, quyết tâm nâng cao danh hiệu 
của cà phê Việt Nam trên toàn thế giới.

ts. Đào ngọc anh
NHÀ SÁNG LẬP, CHỦ TỊCH
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Là giám đốc tài chính đầy năng lực, với 28 năm kinh nghiệm trong lĩnh vực 
quản lý tài chính và phát triển kinh doanh, bà đã minh chứng năng lực ưu việt 
của mình trong việc hoạch định chiến lược kinh doanh, thúc đẩy tăng trưởng, 
nâng cao hiệu quả hoạt động và gia tăng lợi nhuận. Với kỹ năng lãnh đạo vượt 
trội, bà là một chuyên gia thành thạo trong quản lý thay đổi và giải quyết vấn 
đề một cách xuất sắc.

“Cùng với đội ngũ nhân viên Detech 
Coffee, tôi luôn nỗ lực đem giá trị thật 
của cà phê Việt ra toàn cầu. Ước mơ của 
tôi là được thấy cà phê của chúng ta vươn 
tầm quốc tế. Tôi đặt trọn tâm huyết vào 
từng tách cà phê, với niềm tin cà phê Việt 
Nam xứng đáng được công nhận rộng 
rãi trên toàn thế giới”.

bà Đào kim chung
NHÀ ĐỒNG SÁNG LẬP
GIÁM ĐỐC TÀI CHÍNH

ông nguyễn mai sinh
NHÀ ĐỒNG SÁNG LẬP
TỔNG GIÁM ĐỐC
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“Với tình yêu cà phê và sự phát triển bền 
vững của ngành cà phê Việt Nam, tôi 
không khao khát điều gì hơn ngoài việc 
ngày càng nhiều người hiểu được giá trị 
thật của cà phê và thưởng thức ly cà phê 
nguyên vẹn giá trị, tốt cho sức khỏe và 
mang đến những giá trị văn hóa đằng 
sau mỗi tách cà phê”.

Detech Coffee luôn đặt trọng tâm vào phát triển bền vững, bảo vệ môi trường 
và đảm bảo chất lượng từ vùng nguyên liệu. Việc tập trung đầu tư vào cà phê 
Arabica tại Sơn La không chỉ mang lại lợi ích cho Detech Coffee mà còn góp 
phần nâng cao đời sống cộng đồng địa phương, đồng thời tạo ra những sản 
phẩm chất lượng cho khách hàng.

bà lê thị hằng
ĐỒNG NHÀ SÁNG LẬP
PHÓ TỔNG GIÁM ĐỐC

ông tạ xuân trường
GIÁM ĐỐC VÙNG NGUYÊN LIỆU & 
NHÀ MÁY CHẾ BIẾN ƯỚT
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Chất lượng cà phê là kết quả của cả một quá trình – từ giống cây, đất trồng đến 
canh tác và thu hoạch, mọi khâu đều cần được chú trọng. Chỉ khi kết hợp giữa 
kỹ thuật hiện đại và trách nhiệm với môi trường, xã hội, chúng ta mới tạo ra 
được những sản phẩm cà phê ngon và bền vững thực sự.

“Tôi sinh ra và lớn lên tại Sơn La - tỉnh có 
diện tích trồng cà phê Arabica lớn nhất 
cả nước. Cùng với đội ngũ nhân viên 
Detech Coffee, tôi không ngừng nỗ lực 
để sản xuất ra những hạt cà phê arabica 
chất lượng cao đến người tiêu dùng trên 
khắp thế giới”.

ông hoàng ngọc oanh
GIÁM ĐỐC NHÀ MÁY CHẾ BIẾN KHÔ

ông tòng văn quyết
TRƯỞNG PHÒNG KĨ THUẬT
NÔNG NGHIỆP
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“Với tôi, phát triển bền vững có nghĩa là gắn kết chặt chẽ với cộng đồng. Chúng 
tôi luôn nỗ lực đóng góp, lan tỏa những giá trị tốt đẹp và đồng hành cùng sự 
phát triển của cộng đồng. Detech Coffee thường xuyên tổ chức các chương 
trình hoạt động hướng tới các mắt xích quan trọng trong chuỗi cung ứng cà 
phê, từ con người đến môi trường”.

“Gắn bó với công ty từ những ngày đầu 
thành lập, cà phê đã trở thành nguồn 
cảm hứng, người bạn đồng hành không 
thể thiếu trong cuộc sống của tôi. Tôi 
tự hào khi được tham gia vào các hoạt 
động của Detech Coffee nhằm phát triển 
ngành cà phê một cách bền vững”.

bà nguyễn thị thơm
KẾ TOÁN TRƯỞNG

bà ninh thị hồng
TRƯỞNG PHÒNG HÀNH CHÍNH
NHÂN SỰ
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tổ chức & hoạt động

Phát triển
vùng nguyên liệu Kinh doanhTổng hợpNhà máy

Quản lý chất lượng
& nghiên cứu 

phát triển

Phát triển
vùng trồng và 
hướng dẫn kỹ 

thuật

Đảm bảo
chất lượng Sản xuất Tài chính

kế toán
Marketing

Thương hiệu

Kiểm soát
chất lượng Kiểm duyệt Kiểm soát

chất lượng Hành chính Bán hàng
nội địa

Sơ chế R & D Thống kê
sản xuất Nhân sự Bán hàng

xuất khẩu

Hỗ trợ
cộng đồng Kho Quản lý

kho thành phẩm Logistics

Quan hệ đối tác
địa phương Thiết bị hạ tầng Thu mua vật tư,

nguyên liệu

Quản lý quan hệ 
khách hàng

(CRM)

Thu mua
& logistics

Hành chính
nhân sự

Quản lý dịch vụ
thuê ngoài R & D

Phòng bền vững

GIÁM ĐỐC
VÙNG NGUYÊN LIỆU

GIÁM ĐỐC
SẢN XUẤT

GIÁM ĐỐC
KINH DOANH

TỔNG GIÁM ĐỐC
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Tháp tăng trưởng bền vững

Detech Coffee tin rằng tháp tăng trưởng bền vững phản ánh tinh thần và trách 
nhiệm của Detech Coffee. Tháp có 4 cấp độ, mỗi cấp độ đại diện cho một khía 
cạnh khác nhau, nhằm đạt được mục tiêu phát triển kinh doanh bền vững:

•	 Cấp độ 1 - Hiệu quả kinh tế: Detech Coffee tạo ra lợi nhuận bền vững thông 
qua sản xuất và bán cà phê chất lượng cao.

•	 Cấp độ 2 - Tác động xã hội: Detech Coffee đầu tư vào các dự án phát triển 
cộng đồng, chẳng hạn như mở các khóa đào tạo để cải thiện kiến thức, kỹ 
năng và an toàn lao động, để mang lại lợi ích cho người dân địa phương. 

•	 Cấp độ 3 - Tác động môi trường: Detech Coffee áp dụng các phương pháp 
canh tác bền vững, chẳng hạn như hệ thống nông lâm kết hợp, để giảm 
thiểu tác động tiêu cực đối với môi trường

•	 Cấp độ 4 - Đạt được chứng nhận tác động phát triển bền vững: Detech 
Coffee đào tạo và hỗ trợ cho nông dân để họ có thể áp dụng các phương 
pháp canh tác bền vững.
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Tác động xã hội & môi trường

Liên minh Cà phê Phụ nữ Quốc tế, đại diện tại Việt 
Nam (IWCA VN), thành lập năm 2019, là thành viên của 
mạng lưới Liên minh Cà phê Phụ nữ Quốc tế (IWCA 
Global) với 34 quốc gia. Sứ mệnh của IWCA Việt Nam 
là hỗ trợ nữ nông dân trồng cà phê cải thiện sinh kế, 
xây dựng cộng đồng cà phê bền vững tại Việt Nam.

Detech Coffee đóng vai trò là đơn vị sáng lập và đối tác 
bền vững trong mạng lưới của IWCA Việt Nam.

I Nông trường ở Sơn La

Số phụ nữ tham gia vào khâu sơ chế hạt cà 
phê / Tổng số người tham gia khâu sơ chế 
hạt cà phê

Số phụ nữ tham gia vào chuỗi cung ứng 
chứng nhận / Tổng số hộ gia đình tham gia 
vào chuỗi cung ứng chứng nhận

Lao động nữ / Tổng lao động

Nhân viên văn phòng

Lãnh đạo nữ / Tổng lãnh đạo

10/25

149/311

10/27

21/35

7/14

40%

48%

37%

60%

50%

Nhà máy

Văn phòng

II

III

STT Thông Tin Phụ Nữ Tỉ Lệ %
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Detech Coffee cam kết phát triển kinh doanh với trọng tâm là giảm thiểu tác 
động của biến đổi khí hậu, nâng cao đời sống của nông hộ người dân tộc thiểu 
số và thúc đẩy bình đẳng giới trong ngành cà phê.

Hiện nay, Detech Coffee đang hợp tác với khoảng 7,500 nông hộ tham gia 
chương trình chứng nhận 4C và 350 nông hộ thuộc chương trình chứng nhận 
C.A.F.E Practices (CP) và 4C của công ty đối tác. Đồng thời, Detech Coffee 
đang mở rộng mạng lưới lên hơn 6,200 nông hộ để đạt chứng nhận Rainforest 
Alliance, hướng tới một ngành cà phê bền vững và có trách nhiệm.

mở rộng mạng lưới nông hộ đạt chứng nhận

Các nông hộ này cung cấp nguồn cà phê chất lượng cao, có thể truy xuất 
nguồn gốc, đồng thời tuân thủ nghiêm ngặt các tiêu chuẩn về môi trường và 
phát triển bền vững. Để hỗ trợ nông dân, Detech Coffee tổ chức các chương 
trình đào tạo về canh tác thân thiện với môi trường, đảm bảo không vi phạm 
các quy định về bảo vệ rừng và không sử dụng phương pháp gây hại đến hệ 
sinh thái. 

Cùng với sự hợp tác của các tổ chức trong và ngoài nước, Detech Coffee 
không ngừng nâng cao năng lực sản xuất của nông dân, mang lại những 
khoản hỗ trợ tài chính thiết thực, giúp họ duy trì và phát triển mô hình canh 
tác bền vững.
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chứng nhận

Đạt chứng nhận 4C và tuân thủ quy định Liên 
minh Châu Âu về chống phá rừng (EUDR) cho 
gần 7,500 nông hộ với sản lượng gần 10,000 
tấn cà phê nhân xanh vào năm 2025.

Phát triển 108 ha đất nông nghiệp bằng 
phương pháp nông lâm nghiệp từ tháng 6 
năm 2022.

Kế hoạch mở rộng ít nhất 100 ha đất nông 
nghiệp bằng phương pháp nông lâm nghiệp 
kết hợp hàng năm.

Đạt chứng nhận RA và tuân thủ quy định Liên 
minh Châu Âu về chống phá rừng (EUDR) cho 
gần 6,200 nông hộ với sản lượng gần 7,600 
tấn cà phê nhân xanh vào năm 2025.
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TOP 4
Nhà sản xuất cà phê Arabica
tại Miền Bắc Việt Nam

~10,000 tấn
Cà phê nhân xanh

~6,200 nông hộ
Tại Sơn La tham gia chương trình 
đào tạo của Rainforest Alliance

~66 ha
Trồng các giống cà phê mới để 
thích ứng với biến đổi khí hậu

~7,500 nông hộ
Hành động Toàn diện: Thu mua 
từ khoảng 7,500 hộ nông dân 
thiểu số, 90% trong số họ là dân 
tộc Thái Đen và H’Mong có hoàn 
cảnh khó khăn

17



18

phương pháp sơ chế

1. THU HOẠCH

CHẾ BIẾN TỰ NHIÊN CHẾ BIẾN MẬT ONG CHẾ BIẾN ƯỚT

5. PHƠI KHÔ

2. TÁCH VỎ

4. ĐÁNH NHỚT

3. LÊN MEN

Hương trái cây nhẹ,
rất ngọt với nốt mật ong,

hạnh nhân, thảo mộc,
cân bằng giữa ngọt và

chua, thể chất trung bình

Axit nhẹ với vị chua trái
cây, socola, caramel,

hạnh nhân và thảo mộc
được cân bằng với thể

chất trung bình, kết thúc
mượt mà và vị ngọt kéo
dài sau khi thưởng thức.

Hương vị phong phú, trái
cây nhiệt đới, mận,
mật ong, thảo mộc,
thể chất trung bình,

độ axit nhẹ,
hậu vị ngọt kéo dài

Thời gian sơ chế: 
1. &    5.: ~ 30 ngày

Thời gian sơ chế: 1. & 2.
3. &     5.: ~ 14 ngày

Thời gian sơ chế: 
1.            5.: ~ 7 ngày
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nhà máy chế biến ướt

Địa chỉ: Bản Phiêng Quài Tong Chinh, 
xã Chiềng Mai, tỉnh Sơn La

Diện tích: 25,000m2
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Nhà máy chế biến khô

Địa chỉ: Tổ dân phố Tháp, Phường Đường Hào, tỉnh Hưng Yên.
.

Diện tích: 14,200 m2

Detech Coffee sở hữu hệ thống máy móc nhập khẩu từ châu Âu với quy mô sản 
xuất lên đến 10,000 tấn cà phê Arabica mỗi năm, đáp ứng nhu cầu tiêu thụ của 
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vùng nguyên liệu cà phê
 tỉnh Sơn La

•	 Sơn La nằm ở Tây Bắc Việt Nam, 
nổi tiếng với việc trồng cà phê 
Arabica.

•	 Khu vực này trải rộng trên 23,000 
ha và sản xuất 40,000 tấn cà phê 
mỗi vụ.

•	 Độ cao: 700 - 1,200 (masl),

•	 Vĩ độ 21° Bắc.

•	 Đất đai màu mỡ và mưa đều đặn 
cải thiện chất lượng và sức chống 
chịu của hạt.

•	 Cà phê Sơn La có thể chất đậm đà 
với độ chua nhẹ.

•	 Hương vị đặc trưng bao gồm các 
nốt hương hạt, caramel, sô-cô-la, 
sả, trái cây chua và mận.

•	 Giống Catimor được trồng và phát 
triển tốt ở địa phương.

•	 Phát triển mạnh nhờ điều kiện tự 
nhiên thuận lợi cho cây cà phê.

•	 Thực hành canh tác bền vững giúp 
bảo vệ và tiết kiệm nguồn nước.

•	 Độ cao lớn và sự thay đổi theo 
mùa làm tăng hương vị hạt cà phê.
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Nông trường cà phê

Địa chỉ: Bản Phiêng Quài Tong Chinh, 
xã Chiềng Mai, tỉnh Sơn La, Việt Nam.

Diện tích: 0.7 ha

Địa chỉ: Bản Quỳnh Chiên, xã Bình 
Thuận, tỉnh Sơn La, Việt Nam.

Diện tích: 50 ha 
Diện tích đã trồng: 46 ha 

Địa chỉ: bản Nong Vai, xã Co Mạ, tỉnh 
Sơn La, Việt Nam.

Diện tích: 70 ha 
Diện tích đã trồng: 42 ha
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nông nghiệp thích ứng
biến đổi khí hậu và phục hồi

Mở rộng mạng lưới nông hộ dân 
tộc thiểu số được nhận chứng chỉ.

Quy trình vận hành bao gồm một 
nhà máy chế biến ướt được trang bị 
hệ thống ao, các trang trại thí điểm 
trồng các giống cà phê lai F1, nhà 
kính, và một nhà máy chế biến khô.

Tiếp nhận các giống cà phê chống 
chịu khí hậu và phân phối chúng 
cho nông dân ở Sơn La, cũng như 
trồng chúng trên các nông trại của 
Detech Coffee.

Tái canh bằng cách trồng xen cà 
phê Arabica với mác ca, keo dậu 
và cây họ đậu, tăng cường đa dạng 
sinh học và thúc đẩy quá trình hấp 
thụ carbon.
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Để thích ứng với biến đổi khí hậu, Detech Coffee áp dụng mô hình trồng xen 
canh với  mắc ca, keo dậu và cây họ đậu, mang lại nhiều lợi ích bền vững:

•	Bảo vệ cây cà phê, cải thiện vi khí hậu: Keo dậu và mắc ca giúp che bóng, 
giảm nhiệt độ đất và duy trì độ ẩm, hạn chế tác động của hạn hán. 

•	Cải tạo đất, cung cấp dinh dưỡng tự nhiên: Lá keo dậu phân hủy tạo phân 
bón hữu cơ, trong khi cây họ đậu cố định đạm, cải thiện độ phì nhiêu của đất.	
			 
•	Giảm tác động môi trường: Hạn chế xói mòn, giảm nhu cầu phân bón hóa 
học, góp phần bảo vệ hệ sinh thái.
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giống cà phê lai F1 thích ứng với biến đổi khí hậu

Tiếp nhận và trồng các giống cà phê lai F1 chống chịu khí hậu: H1, Starmaya 
và Marsellesa từ Breedcafs/ECOM SMS/Nomafsi, và phân phối 3,580 cây 
giống cho nữ nông dân ở Sơn La.
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Cà phê arabica giống mới
Hạt cà phê Arabica Konnai được cung cấp bởi Detech Coffee với vùng nguyên 
liệu rộng 88 ha, trồng các giống cà phê thích ứng với biến đổi khí hậu tại Sơn La 
và Nhà máy đạt chuẩn châu Âu tại Hưng Yên.

Để nâng cao năng suất và chất lượng bền vững, Detech Coffee cam kết cải 
thiện đời sống của nông dân là người dân tộc thiểu số trồng cà phê, đặc biệt 
chú trọng thúc đẩy bình đẳng giới trong sản xuất.

Chúng tôi kêu gọi sự hợp tác để cùng phát triển những giống cà phê mới, 
hướng tới mục tiêu Net-Zero và thích ứng với biến đổi khí hậu.
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STARMAYA
NGUỒN GỐC: Sơn La, Việt Nam
ĐỘ CAO: 900 - 1200 MASL

Chế Biến

Chế Biến

Hương Vị

Hương Vị

Mật ong

Tự nhiên

Mức Độ Rang

Mức Độ Rang

Rang vừa

Rang vừa

Điểm SCA

Điểm SCA

82

82.5

Cà phê với hương vị của trái cây hạch, 
mang một chút ngọt ngào và một chút 
chua, xen lẫn hương vị hạt, tạo nên cảm 
giác cân bằng.

Nốt chua thanh của cam quýt mang đến sự 
thanh mát và tươi mới, tạo nên trải nghiệm 
cà phê trọn vẹn và đáng nhớ.

Cà phê với hương thơm ngọt ngào của các 
loại trái cây nhiệt đới như dứa, xoài và cam 
quýt, mang lại vị ngọt, tươi mát chua dịu 
nhẹ.

Điểm nhấn là một chút hương vị rượu tinh 
tế, cùng với thể chất cân bằng, tạo nên trải 
nghiệm cà phê độc đáo và cuốn hút.
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CENTROAMERICANO (H1)
NGUỒN GỐC: Sơn La, Việt Nam
ĐỘ CAO: 900 - 1200 MASL

Chế Biến

Chế Biến

Hương Vị

Hương Vị

Mật ong

Tự nhiên

Mức Độ Rang

Mức Độ Rang

Rang vừa

Rang vừa

Điểm SCA

Điểm SCA

84

83

Hương vị đậm đà của trà đen kết hợp với 
nốt mạch nha đặc trưng tạo nên tách cà 
phê đầy ấn tượng. Vị ngọt của mật ong 
làm tăng thêm độ ngọt tự nhiên, trong 
khi vị chua của chanh mang lại sự tươi mới 
sảng khoái. Một chút hương vị mận tinh tế 
góp phần tạo nên nốt hương trái cây nhẹ 
nhàng. Hậu vị ngọt ngào, tinh khiết còn 
đọng lại lâu hơn các yếu tố cảm quan khác, 
mời gọi bạn khám phá trong từng ngụm 
cà phê.

Sự hòa quyện độc đáo và hấp dẫn giữa 
hương vị mơ khô, khế và rượu vang, tạo 
nên một tổ hợp phức hợp đa tầng hương 
thơm. Mơ khô mang lại chút ngọt ngào, 
trong khi khế đóng góp một chút vị chua 
thanh. Hương vị rượu vang thêm vào độ 
sâu đặc biệt. Tổng thể hương vị như một 
bản giao hưởng của những cảm xúc ngọt 
ngào, quyến rũ.
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Arabica
nhân xanh

29
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01. CÀ PHÊ đặc sản (chế biến ướt)
•	 Giống: Catimor

•	 Độ ẩm (MC) tối đa 12.0%; hạt đen (Bl) tối đa 0.1%; tạp chất (Fm) tối đa 
0.1%; hạt vỡ (Br) tối đa 1-1.5%; tối thiểu 90% trên sàng.

•	 Hương vị: Axit nhẹ với vị chua trái cây, socola, caramel, hạnh nhân và thảo 
mộc được cân bằng với thể chất trung bình, kết thúc mượt mà và vị ngọt 
kéo dài sau khi thưởng thức 

•	 Sàng: 18, 16, 14

•	 Độ cao: 1000 - 1200 masl

•	 Nguồn gốc: Sơn La, Vietnam
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02. Cà phê đặc sản (chế biến mật ong) 
•	 Giống: Catimor

•	 Độ ẩm (MC) tối đa 12.0%; hạt đen (Bl) tối đa 0.1%; tạp chất (Fm) tối đa 1 - 
1.5%; hạt vỡ (Br) tối đa 0.1%; quả cherry đỏ/ tối thiểu 95%

•	 Hương vị: Hương vị phong phú trái cây nhiệt đới, mận, mật ong, thảo mộc, 

thể chất trung bình, độ axit nhẹ, hậu vị ngọt kéo dài. 

•	 Sàng: 18, 16, 14

•	 Độ cao: 1000 - 1200 masl

•	 Nguồn gốc: Sơn La, Việt Nam
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03. Cà phê đặc sản (chế biến tự nhiên)
•	 Giống: Catimor

•	 Độ ẩm (MC) tối đa 12.0%; hạt đen (Bl) tối đa 0.1%; tạp chất (Fm) tối đa 
0.1%; hạt vỡ (Br) tối đa 1-1.5%; quả cherry đỏ/ tối thiểu 95%.

•	 Hương vị: Trái cây nhiệt đới, trái cây có múi, cân bằng vị ngọt và axit. 

•	 Sàng: 18, 16, 14

•	 Độ cao: 1000 - 1200 masl

•	 Nguồn gốc: Sơn La, Việt Nam
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04. Cà phê chất lượng cao (chế biến ướt)
•	 Giống: Catimor

•	 Độ ẩm (MC) tối đa 12.5%; hạt đen (Bl) tối đa 0.1%; tạp chất (Fm) tối đa 
0.1%; hạt vỡ (Br) tối đa 1-2%; tối thiểu 90% trên sàng.

•	 Hương vị: Chất lượng cao: Caramel, hạt rang, vị chua của trái cây có múi, 

thể chất trung bình. 

•	 Sàng: 18, 16, 14, 13

•	 Độ cao: 1000 - 1200 masl

•	 Nguồn gốc: Sơn La, Việt Nam
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05. thương mại
•	 Giống: Catimor

•	 Độ ẩm (MC) tối đa 12.5%; hạt đen (Bl) tối đa 0.1%; tạp chất (Fm) tối đa 
0.1%; hạt vỡ (Br) tối đa 1-2.5%; tối thiểu 90% trên sàng sạch.

•	 Hương vị: Thảo mộc, hạt dẻ, hương vị mượt mà.

•	 Sàng: 18, 16, 14, 13

•	 Độ cao: 1000 - 1200 masl

•	 Nguồn gốc: Sơn La, Việt Nam
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Hỏi
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01 Detech Coffee đã có những tác động bền vững 
gì trong ngành cà phê?

1.	 Mở rộng phát triển mô hình cà phê bền 
vững: Xây dựng mô hình cà phê bền vững về 
môi trường, xã hội và kinh tế bằng sự hợp tác 
minh bạch với người nông dân và sự liên kết với 
khách hàng thông qua trải nghiệm cà phê chất 
lượng cao.

2.	 Cải thiện sinh kế và nâng cao vai trò của 
người phụ nữ:  Detech Coffee tổ chức đào tạo 
kỹ thuật canh tác, hướng dẫn eco-tour giúp phụ 
nữ trở thành hướng dẫn viên du lịch trong hệ 
sinh thái cà phê. Chúng tôi hỗ trợ cây ăn quả 
trồng xen canh, tổ chức các buổi thử nếm cà 
phê, đào tạo quản lý tài chính và nâng cao kỹ 
năng mềm như giao tiếp, giúp họ tự tin và chủ 
động hơn trong kinh tế gia đình.

3.	 Áp dụng mô hình “Từ nông trường tới hạt 
cà phê”: Đảm bảo truy xuất nguồn gốc và chất 
lượng cà phê từ khâu trồng trọt, chế biến đến 
tay người tiêu dùng. Mô hình này minh bạch 
mọi mắt xích trong chuỗi cung ứng, giúp nông 
dân tăng giá trị sản phẩm.

4.	 Thu mua quả cà phê chín: Detech Coffee 
áp dụng phương pháp hái chọn lọc thủ công, 
đảm bảo lên tới 95% quả chín đỏ khi thu hoạch. 
Chúng tôi tổ chức đào tạo kỹ thuật thu hái để 
nâng cao tiêu chuẩn sản phẩm.

5.	  Tổ chức các khóa đào tạo cho người nông 
dân: Cùng mục tiêu phát triển ngành cà phê 
bền vững, nâng cao thu nhập và chất lượng 
đời sống của bà con nông dân, Detech Coffee 
thường xuyên tổ chức những khóa đào tạo, tập 
huấn trang bị kiến thức về canh tác bền vững 
cho người nông dân, giúp nâng cao nhận thức 
và khả năng đánh giá cà phê chất lượng cao.

6.	 Phát triển giống cà phê mới thích ứng biến 
đổi khí hậu: Sau 4 năm nghiên cứu với sự hỗ trợ 
của Uỷ ban Châu Âu EC, Đại sứ quán Pháp, công 
ty thương mại cà phê ECOM  và các tổ chức 
khoa học, Detech Coffee đã phát triển thành 
công ba giống Arabica lai (Centroamericano 
- H1, Starmaya, THA1, Marsellesa). Các giống 
này tăng trưởng nhanh, kháng bệnh tốt và đạt 
tiêu chuẩn cà phê đặc sản..

7.	 Detech Coffee đã tổ chức đào tạo cho gần 
7.500 nông hộ tại Sơn La, cùng với đội ngũ 
nhân sự tại nhà máy chế biến ướt và khô, tập 
trung vào các thực hành bền vững phù hợp với 
các yêu cầu chứng nhận của Rainforest Alliance 
và 4C. Thêm vào đó, công ty cũng đã cập nhật 
những kiến thức và kỹ năng cần thiết để áp 
dụng các tiêu chuẩn này trong nhiều quy trình - 
từ canh tác, sử dụng đất đến quản lý kho và bảo 
tồn đa dạng sinh học, qua đó nâng cao năng 
suất và chất lượng cà phê..

8.	 Mô hình trồng xen canh – Giải 
pháp bền vững cho nông nghiệp 
Detech Coffee áp dụng mô hình trồng xen canh 
(Keo dậu và Mắc ca) trên 35ha nông trường cà 
phê ở Thuận Châu  và dự kiến mở rộng thêm 
84ha vào năm 2025. Mô hình này cũng được 
triển khai trong mạng lưới nông dân, giúp cải 
thiện vi khí hậu, giữ ẩm đất và bảo vệ cây cà phê 
trước biến đổi khí hậu. Bên cạnh đó, các cây 
trồng xen không chỉ mang lại lợi ích sinh thái 
mà còn giúp tăng thu nhập cho nông dân.còn 
có thể giúp cho cây cà phê được hưởng lợi và 
tăng thêm thu nhập cho nông dân.
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02Người nông dân nhận 
được gì khi tham  các 
chương trình chứng 
chỉ cà phê?

03Detech Coffee nâng 
cao sinh kế cho cộng 
đồng dân tộc thiểu số 
trồng cà phê như thế 
nào?

•	Detech Coffee đã hỗ trợ 350 nông hộ tham 
gia các chương trình đào tạo C.A.F.E Practices  
và 4C thuộc Starbucks, đồng thời hỗ trợ gần 
7.500 nông hộ khác tại vùng nguyên liệu đạt 
được chứng nhận Rainforest Alliance và 4C.

•	Những người nông dân trong mạng lưới 
chứng chỉ sẽ nhận được tiền thưởng sau khi 
công ty bán cà phê cho khách hàng. Nhưng 
tiền thưởng này giúp người nông dân có 
thêm một nguồn thu nhập.

•	Detech Coffee đã hỗ trợ bà con nông dân 
áp dụng các phương pháp sản xuất, canh tác 
và thu hoạch tiên tiến, góp phần nâng cao 
chất lượng cà phê.

•	Tổ chức các lớp tập huấn, đào tạo cho bà 
con nông dân về kỹ thuật sản xuất, canh tác, 
quản trị tài chính và kinh doanh cà phê.

•	Giá bán tốt hơn & đầu ra ổn định: Cà phê 
đạt chứng nhận có giá trị cao hơn trên thị 
trường và dễ dàng tiếp cận các doanh nghiệp 
lớn..

•	Trả thưởng khi tham gia chương trình: 
Nông dân được trả thưởng khi đáp ứng các 
tiêu chuẩn của cà phê chứng chỉ.		
	
•	Cải thiện kỹ thuật canh tác: Được đào tạo về 
phương pháp trồng cà phê bền vững, giảm 
tác động tiêu cực đến môi trường.		

•	Bảo vệ hệ sinh thái & đất canh tác: Áp dụng 
các quy trình canh tác giúp bảo vệ đất, giữ 
nước và duy trì năng suất lâu dài.
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04Detech mua cà phê 
từ người nông dân và 
bán như một nhà phân 
phối chứ?

•	Detech Coffee thu mua quả cà phê chín từ 
các đại lý và nông dân –> đưa về xưởng để 
phân loại và sơ chế –> chuyển tới nhà máy 
chế biến –> bán với tư cách nhà sản xuất.

06Vùng nguyên liệu cà phê 
Detech Coffee rộng bao 
nhiêu ha? Sản lượng cà 
phê một năm của công 
ty là bao nhiêu

•	Detech Coffee sở hữu nông trường hơn 
107 ha tại tỉnh Sơn La. Đến nay, 66 ha đã 
được trồng các giống cà phê mới có khả 
năng thích ứng với biến đổi khí hậu.

•	10,000 tấn nhân xanh/năm

05Một ngày  người nông 
dân hái được bao 
nhiêu cân quả?

•	100 kg/ngày.
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•	Cà phê nhân xanh Arabica: Centroameri-
cano - H1, Starmaya, Marsellesa, Catimor.07Detech Coffee có 

những sản phẩm gì?

08Detech Coffee và 
Detech Konnai khác 
nhau chỗ nào?

•	Detech Coffee theo đuổi mô hình “từ nông 
trường đến nhân xanh”,  từ việc trồng cây 
mầm, xử lý và biến chúng thành hạt cà phê 
xanh.

•	Detech Konnai là một sản phẩm được chế 
biến sâu, theo mô hình “từ nhân xanh đến 
tách cà phê,” bao gồm cà phê xay sạch, các 
tùy chọn cà phê tiện lợi (như cà phê phin giấy, 
cà phê lon và cà phê hòa tan), và cửa hàng 
cà phê.

10Detech Coffee có dự 
định gì trong thời gian 
tới?

•	Trong thời gian tới, Detech Coffee sẽ phát 
triển thương hiệu nâng cao chất lượng cho 
sản phẩm cà phê của bà con vùng đồng bào 
Sơn La, tiếp tục đầu tư vào nghiên cứu và 
phát triển sản phẩm mới, tăng cường hoạt 
động marketing và truyền thông, tạo dựng 
mối quan hệ bền chặt với khách hàng.

09Arabica Sơn La khác gì 
so với Arabica trên thế 
giới?

•	Cà phê Arabica Sơn La có nốt hương thảo 
mộc đặc trưng mà những loại cà phê Arabica 
khác không có.
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13Yếu tố cốt lõi trong việc 
phát triển sản phẩm và 
xây dựng thương hiệu 
của Detech Coffee là gì?

•	Chất lượng sản phẩm, tính bền vững, kiến 
thức và kinh nghiệm.

12Tại sao Detech Coffee  
lại chọn Sơn La là vùng 
nguyên liệu?

•	Thứ nhất, chúng tôi tự hào là người miền  
Bắc và muốn tạo cơ hội cho nông nghiệp 
miền Bắc. Khi lên đến Sơn La, chúng tôi 
thấy được nơi đây có đủ lượng cà phê để 
thu hoạch, và  từ Hà Nội lên Sơn La là khá dễ 
dàng.

•	Thứ hai, Sơn La là nơi có điều kiện tự nhiên 
và thổ nhưỡng vô cùng thuận lợi cho việc 
trồng cà phê Arabica. Với gần 23,000 ha, sản 
lượng khoảng 400,000 tấn quả tươi/năm, Sơn 
La là địa phương trồng cà phê Arabica lớn 
nhất miền Bắc.

11Công ty của bạn hiện 
tại đã đạt được những 
chứng chỉ nào về cà 
phê và vệ sinh an toàn 
thực phẩm?

•	Chứng chỉ cà phê bền vững: Rainforest 
Alliance, 4C, C.A.F.E Practices.			 

•	Chứng chỉ đào tạo của Liên minh kiểm 
soát phòng ngừa an toàn thực phẩm trong 
kiểm soát phòng ngừa đối với thực phẩm 
của con người (FSPCA, Hoa Kỳ).	
	
•	Đăng ký Cục quản lý Thực phẩm và Dược 
phẩm Hoa Kỳ (FDA, Hoa Kỳ)		
	
•	Đăng ký thương hiệu của Konnai Coffee 
tại Trung Quốc.
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14 Để xây dựng và định vị thương hiệu cho 
Detech Coffee đã gặp phải những thuận 
lợi cũng như những khó khăn gì?

Thuận lợi

•	Việt Nam là nhà sản xuất cà phê 
lớn thứ hai thế giới, đứng đầu về sản 
lượng cà phê Robusta và đứng thứ 13 
về sản lượng cà phê Arabica trong số 
30 quốc gia sản xuất cà phê hàng đầu 
trên toàn thế giới.

•	Thị trường cà phê hiện tại đang tăng 
trưởng và có nhu cầu lớn,nhu cầu tiêu 
thụ cà phê trên thế giới sẽ gấp 3 lần so 
với hiện tại vào năm 2050.

•	Detech Coffee thu hút sự quan tâm 
của các nhà đầu tư tác động và mở 
rộng quy mô phát triển bền vững 
cũng như nâng cao kinh tế cho các 
cộng đồng dân tộc thiểu số thông qua 
nguồn vốn đầu tư từ bên ngoài.

Khó khăn

•	Hiện tại phần đông sản lượng cà phê 
đang ở mức chất lượng phổ thông, 
chưa phải là chất lượng cao cấp: Cạnh 
tranh từ các doanh nghiệp cà phê khác 
trong và ngoài nước.

•	Nhiều nông dân trồng cà phê trong 
khu vực còn thiếu kiến thức về cách 
chế biến sản phẩm, dẫn đến  chất 
lượng của cà  Arabica chưa được cao.

•	Người tiêu dùng thiếu thông tin về 
cà phê Arabica Sơn La, cà phê từ miền 
Bắc, Việt Nam.

•	Nhiều người tiêu dùng quốc tế chưa 
biết về sự hiện diện của cà phê Việt 
Nam nên giá trị thương hiệu cà phê 
Việt Nam chưa phát triển được tiềm 
năng vốn có.

•	Ngân sách: Việc xây dựng thương 
hiệu đòi hỏi một ngân sách lớn cho 
hoạt động như: quảng cáo, tiếp thị, 
truyền thông...
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15Để khắc phục những 
khó khăn khi xây 
dựng và định vị 
thương hiệu, Detech 
Coffee đã triển khai 
các giải pháp gì?

•	Đầu tư vào nghiên cứu và phát triển vùng 
nguyên liệu với những giống cây cà phê mới, 
thích ứng với biến đổi khí hậu, nâng cao chất 
lượng và sản lượng.

•	Truyền thông chất lượng cà phê qua các 
buổi đào tạo, tập huấn, mở các buổi giao lưu 
thử nếm cà phê do chính họ làm ra cho bà 
con hiểu về chất lượng của cà phê.

•	Tạo dựng mối quan hệ liên kết bền vững 
với nông hộ. Lắng nghe và hỗ trợ trong khả 
năng để họ tin tưởng vào việc trồng cây cà 
phê bền vững.

16Vùng trồng của bạn 
đang áp dụng mô hình 
canh tác cà phê xen 
canh như thế nào? 

•	Detech Coffee sở hữu nông trường 
rộng 117 ha tại tỉnh Sơn La. Đến nay, 
66 ha đã được trồng các giống cà phê 
mới có khả năng thích ứng với biến đổi 
khí hậu, và toàn bộ diện tích còn lại dự 
kiến sẽ được phủ kín trong năm 2025.   
						    
Ngoài ra, Detech Coffee đã triển khai mô 
hình trồng xen canh với mắc ca và keo dậu 
trên các khu vực canh tác tại Thuận Châu, 
Sơn La. Phương pháp này không chỉ giúp 
che bóng, giữ ẩm cho đất mà còn điều hòa 
vi khí hậu, tạo điều kiện tối ưu cho cây cà 
phê phát triển bền vững, nâng cao năng 
suất và chất lượng.
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17 Detech Coffee bảo vệ đa dạng sinh học 
trong hệ sinh thái cà phê như thế nào?

•	Trồng xen canh cây bản địa: Kết 
hợp trồng Mắc ca, Keo dậu và cây 
ăn quả trong nông trường và mạng 
lưới nông hộ giúp cải thiện vi khí hậu, 
tăng độ phì nhiêu của đất và bảo vệ 
hệ sinh thái tự nhiên.

•	Giảm thiểu hóa chất & bảo vệ 
nguồn nước: Áp dụng phương pháp 
canh tác hữu cơ, hạn chế sử dụng 
thuốc bảo vệ thực vật, bảo vệ chất 
lượng đất và nguồn nước ngầm.

•	Duy trì cây che bóng & bảo tồn 
rừng: Giữ lại cây che bóng tự nhiên 
giúp điều hòa nhiệt độ, giảm xói mòn 
và tạo môi trường sống cho nhiều loài 
sinh vật có ích.

•	Tuân thủ các tiêu chuẩn bền vững: 
Áp dụng các chứng chỉ như Rainforest 
Alliance, C.A.F.E Practices, 4C, đảm 
bảo quy trình sản xuất cà phê không 
gây tổn hại đến hệ sinh thái và môi 
trường sống của động thực vật.
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